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f o o d

U n  s o u c i  d e  d u r a b i l i t é  :  d a n s  l a  c u i s i n e 

d e  W i t l o f ,  l e  c h e f  F i l i p  F r a n s e n  e t  s o n 

é q u i p e  p r é p a r e n t  t o u t  c e  q u i  e s t  f r a i s  e t 

r e s p e c t u e u x  d e  l a  p l a n è t e . 

“ N o t r e  r e s t a u r a t i o n  e s t  c r é a t i v e .  N o u s 

n e  t r a v a i l l o n s  p a s  a v e c  d e s  m e n u s  f i x e s , 

m a i s  n o u s  p r o p o s o n s  t o u j o u r s  d e  n o u -

v e l l e s  c r é a t i o n s  q u i  p e u v e n t  ê t r e  à  l a  f o i s 

v é g é t a l e s  e t  g o u r m a n d e s .  N o u s  a i m o n s 

l a  c u i s i n e  c o n t e m p o r a i n e ,  m a i s  a u s s i  l e s 

g r a n d s  c l a s s i q u e s . 

P a r c e  q u e  n o u s  s o m m e s  i n n o v a n t s ,  n o u s 

n o u s  a d a p t o n s  n a t u r e l l e m e n t  à  t o u s  l e s 

r é g i m e s  a l i m e n t a i r e s  c o n t e m p o r a i n s  : 

n o u s  t e n o n s  c o m p t e  d e s  a l l e r g i e s  e t  d e s 

i n t o l é r a n c e s  e t  p r o p o s o n s  d e s  a l t e r n a -

t i v e s  v é g é t a r i e n n e s  e t  v é g a n e s .  To u t  e s t 

n é g o c i a b l e ,  p o u r  q u e  c h a c u n  y  t r o u v e 

s o n  c o m p t e ”.
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e x e m p l e  d e  m e n u

E X E M P L E  DE  M E N U  /  DI N E R A S S I S E X E M P L E  DE  M E N U  /  DI N E R WA L K I NG

‘hiver’

chicorée, cornichon de courgette, 
cerfeuil crémeux et safran

skrei,  pommes de terre fumées, beurre 
aux herbes, navets en vinaigrette à 

l ’orange

bonbon de rhubarbe, parfait au miel de 
lavande, poudre de noisettes

‘été indien’

artichaut dans un consommé de tomate 
clair,  huile d’argan, sorbet au céleri

côte de boeuf holstein légèrement fumée, 
mousseline, fenouil,  aubergine confite, 

labneh, huile de romarin

sorbet aux framboises, chantilly à l ’anis 
étoilé,  biscuit à l ’eau de rose

‘printemps’

asperges, fraises,  kaffir,  oignons 
nouveaux et coriandre

escabèche de maquereau, aneth, 
coulis de cresson

clafoutis de petits pois, 
toast à la sarriette

gazpacho vert de printemps, crème aigre

côte d’agneau, poudre d’oignon, 
mousseline de persil

fraise, meringue aux pétales de 
rose, lemon curd

3 cours incl boissons
€ 65/pp excl tva

6 plats incl boissons
€ 62/pp excl tva

E X E M P L E  /  B OI S S ON S

‘réception’

notre formule standard dure 2h et se 
compose de snacks à table et d’environ 6 
snacks apportés.  Nous servons des bulles 

et de la limonade d’albert.

‘open bar’

calcul pour une formule de 4h. Pour une 
soirée dansante, l ’heure de fin et le forfait 

boissons correspondant sont toujours 
discutés à l ’avance. Nous servons des 

bières blondes, des vins, des eaux et des 
boissons non alcoolisées.

€ 30/pp  excl tva

€ 35/pp  excl tva



c o n t a c t

Vo u s  p o u v e z  v o u s  a d r e s s e r  à  n o u s  e n 

t a n t  q u e  c l i e n t  p r i v é  o u  p r o f e s s i o n e l . 

Vo u s  o r g a n i s e z  u n  m a r i a g e ,  v o u s 

c h e r c h e z  u n  d é j e u n e r  d ’ a f f a i r e s  s a i n 

o u  v o u s  p e n s e z  p l u t ô t  à  u n  d î n e r  d e 

g a l a  e x c l u s i f ?  To u t  e s t  p o s s i b l e .  D e s 

a m u s e - g u e u l e s  a u x  d e s s e r t s ,  d e s  p l a t s 

v é g é t a r i e n s  e t  v é g é t a l i e n s  a u x  b a r b e -

c u e s ,  d e s  b u f f e t s  a u x  m e n u s  p r é p a r é s 

à  l ’ a v a n c e .  O n  p o s s è d e  u n e  g r a n d e 

e x p e r t i s e  e n  m a t i è r e  d e  r e s t a u r a t i o n 

é vé n e m e n t i e l l e  e t  s o u h a i t e  d e  c o n t i n u e r 

à  l a  p a r t a g e r  a v e c  e n t h o u s i a s m e  e t 

g o û t .

W i t l o f  e s t  l e  t r a i t e u r  p e r m a n e n t  d e 

t r o i s  l i e u x  m a g n i f i q u e s  e t  e s t  é g a l e -

m e n t  p r é s e n t  d a n s  d e  n o m b r e u x  l i e u x 

p a r t e n a i r e s .  Vo u s  p r é f é r e z  v o t r e  p r o -

p r e  l i e u ,  p e u t - ê t r e  m ê m e  d a n s  v o t r e 

j a r d i n ?  N o u s  n o u s  f e r o n s  u n  p l a i s i r  d e 

r é f l é c h i r  a v e c  v o u s !

© Felix Boniface



u n e  a p p r o c h e  p e r s o n n a l i s é e  d e  v o t r e  m a r i a g e
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f a i r e  d e  c h a q u e  é v é n e m e n t  d ’ e n t r e p r i s e 
u n e  r é u s s i t e
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p a r t a g e r  d e  b e a u x  m o m e n t s  d a n s  u n  c a d r e  i n t i m e
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t e a m

W i t l o f  e s t  a u s s i  u n e  h i s t o i r e  d e 

s o l i d a r i t é ,  u n e  r e s p o n s a b i l i t é  a s s u m é e 

p o u r  v o u s  e t  v o s  i n v i t é s

S e  m o t i v e r ,  s ’ e n t h o u s i a s m e r  e t  s ’ i n s p i r e r 

m u t u e l l e m e n t  e s t  b i e n  q u ’ u n  s l o g a n 

c r e u x  d a n s  c e t t e  é q u i p e .  E n s e m b l e , 

i l s  o n t  p l u s  d e  1 2 5  a n s  d ’ e x p é r i e n c e  à 

l e u r  a c t i f .  I l s  m e t t e n t  l e u r  e x p é r i e n c e 

e n  c o m m u n  e t  c o m b i n e n t  a i n s i  e x -

p e r t i s e  e t  e n t h o u s i a s m e  j u v é n i l e ,  q u i 

s e  t r a d u i t  p a r  u n e  c u i s i n e  b r a n c h é e , 

c r é a t i v e  e t  t o u t  s i m p l e m e n t  s u p e r 

s a v o u r e u s e .

© Felix Boniface



c o n t a c t

C h a l l e n g e  u s  a n d  w e ’ l l  m a k e  i t  h a p p e n !

c o n t a c t e z - n o u s 
p o u r  u n e  o f f r e  s u r  m e s u r e

M a h e r  B e n a i s a  ( F R )
E v e n t s  M a n a g e r
m a h e r @ w i t l o f . b r u s s e l s

I v a n  F e r n a n d e z  ( N L / E N G )
E v e n t s  M a n a g e r
i v a n @ w i t l o f . b r u s s e l s

r e s t a u r a n t  a l b e r t
n o t r e  l a b o  c u l i n a i r e  a u 
5 e  é t a g e  d u  K B R

K u n s t b e r g  /  M o n t  d e s  A r t s  2 8
1 0 0 0  B r u s s e l  /  B r u x e l l e s
w w w . w i t l o f . b r u s s e l s
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