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v o o r  e l k  e v e n t ,  o p  d e  m e e s t 

u i t e e n l o p e n d e  l o c a t i e s
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f o o d

G e d r e v e n  d o o r  d u u r z a a m h e i d  :  i n  d e 

ke u ke n  v a n  W i t l o f  b e r e i d t  c h e f  F i l i p 

F r a n s e n  s a m e n  m e t  z ’ n  t e a m  a l l e s  v e r s 

e n  m e t  r e s p e c t  v o o r  d e  p l a n e e t . 

“ O n z e  c a t e r i n g  i s  c r e a t i e f .  We  w e r ke n 

n i e t  m e t  v a s t e  m e n u ’ s  m a a r  b e d e n ke n 

s t e e d s  n i e u w e  c r e a t i e s  d i e  z o w e l  p l a n t 

f o r w a r d  a l s  g o u r m a n d  k u n n e n  z i j n .  We 

h o u d e n  v a n  e e n  c o n t e m p o r a i n e  ke u ke n , 

w a a r i n  o o k  p l a a t s  i s  v o o r  g e ke n d e 

k l a s s i e ke r s . 

N e t  o m d a t  w e  v e r n i e u w e n d  z i j n  k o m e n 

w e  v a n z e l f s p r e ke n d  t e g e m o e t  a a n  a l l e 

h e d e n d a a g s e  d i ë t e n :  w e  h o u d e n  r e ke n i n g 

m e t  a l l e r g i e ë n  e n  i n t o l e r a n t i e s  e n  b i e d e n 

v e g g i e  e n  v e g a n  a l t e r n a t i e v e n  a a n .  A l l e s 

i s  b e s p r e e k b a a r ,  z o d a t  i e d e r e e n  z i j n 

g a d i n g  v i n d t .”
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v o o r b e e l d  m e n u

VO OR B E E L D  M E N U  /  S E AT E D  DI N N E R VO OR B E E L D  M E N U  /  WA L K I NG DI N N E R

‘winter’

witloof, pickle van courge, 
roomse kervel en safraan

skrei,  gerookte aardappel,  kruidenboter, 
raapjes in sinaasvinaigrette

rabarber bonbon, lavendelhoning parfait, 
hazelnootpoeder

‘nazomer’

artisjok in heldere tomatenconsommé, 
arganolie, seldersorbet

holstein rib-eye licht gerookt, 
mousseline, venkel,  gekonfijte aubergine, 

labneh, rozemarijnolie

frambozensorbet,  steranijs chantilly, 
rozenwaterbiscuit

‘ lente’

asperge, aardbei,  kaffir, 
bosui en koriander

makreel escabeche, dille, 
waterkerscoulis

clafoutis van erwtjes, 
bonenkruid toast

lentegroen gazpacho, zure room

lamskotelet,  uienpoeder,
peterselie mousseline

aardbei,  meringue met rozenblad,
lemon curd

3 gangen incl drank
€ 65/pp excl btw

6 gerechtjes incl drank
€ 62/pp excl btw

VO OR B E E L D  M E N U  /  DR I N K S

‘receptie’

onze standaard formule duurt 2 uur en 
bestaat uit tafelhapjes en een 6-tal hapjes 

die rondgebracht worden. We serveren 
bubbels en albert’s lemonade.

‘open bar’

berekening voor een formule van 4 uur. 
Bij  een dansfeest wordt het einduur 

en bijhorende drankenforfait alti jd op 
voorhand besproken. We serveren pils, 

wijnen, waters en soft drinks.

€ 30/pp  excl btw

€ 35/pp  excl btw



c o n t a c t

J e  k a n  b i j  o n s  t e r e c h t  a l s  p a r t i c u l i e r e 

o f  p r o f e s s i o n e l e  k l a n t .  O r g a n i s e e r  j e 

e e n  t r o u w f e e s t ,  b e n  j e  o p  z o e k  n a a r 

e e n  g e z o n d e  b u s i n e s s  l u n c h  o f  d e n k 

j e  e e r d e r  a a n  e e n  e x c l u s i e f  g a l a d i n e r ? 

A l l e s  k a n .  V a n  f i n g e r  f o o d  t o t  d e s s e r t s , 

v a n  v e g g i e  e n  v e g a n  t o t  b a r b e c u e , 

v a n  b u f f e t  t o t  e e n  v o o r a f  u i t g e w e r k t 

m e n u .  W e  h e b b e n  h e e l  w a t  e x p e r t i s e 

i n  d e  e v e n t  c a t e r i n g  e n  w i l l e n  d i e 

g r a a g  m e t  v e e l  g o e s t i n g  e n  s m a a k 

b l i j v e n  d e l e n .

W i t l o f  i s  v a s t e  c a t e r a a r  v a n  d r i e 

p r a c h t i g e  l o c a t i e s  e n  j e  k a n  o n s  o o k 

t e r u g v i n d e n  b i j  h e e l  w a t  p a r t n e r 

v e n u e s .  L i e v e r  e e n  e i g e n  l o c a t i e , 

m i s s c h i e n  z e l f s  i n  j e  t u i n ?  We  d e n k e n 

g r a a g  m e t  j e  m e e !
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e e n  p e r s o o n l i j k e  a a n p a k  v o o r  j o u w  t r o u w f e e s t
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v a n  e l k  b e d r i j f s f e e s t  e e n  s u c c e s  m a k e n
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p r a c h t i g e  m o m e n t e n  d e l e n  i n  i n t i e m e  k r i n g
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t e a m

W i t l o f  i s  o o k  e e n  v e r h a a l  v a n 

s a m e n h o r i g h e i d ,  e e n  g e d r a g e n 

v e r a n t w o o r d e l i j k h e i d  v o o r  j u l l i e  e n 

j u l l i e  g a s t e n .

E l k a a r  m o t i v e r e n ,  e n t h o u s i a s m e r e n 

e n  i n s p i r e r e n  i s  i n  d i t  t e a m  m e e r  d a n 

e e n  h o l l e  s l o g a n .  S a m e n g e t e l d  h e b b e n 

w e  m e e r  d a n  1 2 5  j a a r  e r v a r i n g  o p  d e 

t e l l e r  s t a a n .  We  b u n d e l e n  o n z e  e r v a r i n g 

e n  c o m b i n e r e n  z o  d e s k u n d i g h e i d  m e t 

j e u g d i g  e n t h o u s i a s m e ,  w a t  z i c h  v e r t a a l t 

i n  e e n  h i p p e ,  c r e a t i e v e  e n  s i m p e l w e g 

s u p e r l e k k e r e  k e u k e n .
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c o n t a c t

C h a l l e n g e  u s  a n d  w e ’ l l  m a k e  i t  h a p p e n !

c o n t a c t e e r  o n s 
v o o r  e e n  o f f e r t e  o p  m a a t

M a h e r  B e n a i s a  ( F R )
E v e n t s  M a n a g e r
m a h e r @ w i t l o f . b r u s s e l s

I v a n  F e r n a n d e z  ( N L / E N G )
E v e n t s  M a n a g e r
i v a n @ w i t l o f . b r u s s e l s

r e s t a u r a n t  a l b e r t
o n s  c u l i n a i r  l a b o  o p  d e  5 e 
v e r d i e p i n g  v a n  d e  K B R

K u n s t b e r g  /  M o n t  d e s  A r t s  2 8
1 0 0 0  B r u s s e l  /  B r u x e l l e s
w w w . w i t l o f . b r u s s e l s
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